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INVITATION AU VOYAGE 
 
Le Chili est non seulement connu pour ses paysages magnifiques mais aussi pour ses 
vins et ce dans le monde entier. Ce voyage nous conduira dans les vallées de 
Colchagua, Cachapoal et Casablanca, toutes situées aux alentours de Santiago. De 
prestigieux vignobles nous ouvrent leurs portes afin de nous envoûter avec leurs vins 
surprenants et de nous révéler les secrets les plus précieux de cet art. Nous aurons le 
privilège d’être hébergé dans en maisons d’hôtes et en hôtels de certains vignobles. 
Cet itinéraire a été élaboré pour les amants du vin, souhaitant en savoir plus sur ce 
monde fascinant et vivre une expérience unique.  
 

   
 
 
Durée: 4 jours/3 nuits 
Catégorie de voyage: route du vin  
Hébergement: hôtel/chambre d’hôtes 
Niveau: accessible à tous 
Période recommandée: peut se réaliser toute l’année, plus particulièrement durant les 
vendanges (entre février et avril) 
Code du programme: SN / WNR 03 
 
 
ITINERAIRE 
 
1er

Nous quittons Santiago pour la vallée d’Alto Cachapoal, située au pied 
de la Cordillère des Andes, à 1h30 environ de Santiago. La vallée de 
Cachapoal se différencie des autres vallées pour sa tradition agricole et 
ses sols fertiles, aptes pour la culture de la vigne. Notre journée 
commence par la visite du vignoble Anakena, dont les vins sont exportés 
dans plus de 40 pays et appréciés par les experts les plus exigeants. Nous 
finissons la visite par une dégustation de 3 vins de la ligne premium ONA. 
Après de déjeuner dans son charmant restaurant, nous arrivons au 
vignoble Altair, aussi situé dans la vallée de Colchagua. Nous visitons les 
vignes, puis de la cave moderne, salle de stockage, étiquetage 
effectué à la main. Nous pourrons observer comment la production du 
vin Altaïr est un mixte entre la dernière technologie et les procédés 
anciens. Nous terminons notre visite  para la dégustation de son vin 

 JOUR : SANTIAGO - VALLEE DE CACHAPOAL 

http://www.senderosnativos.com/�
mailto:info@senderosnativos.com�


 
           

       COLECTION PRIVEE  
        2011 

 
            

2/4 
  SENDEROS NATIVOS 

Calle Capullo n° 2251 – Providencia – Santiago de Chile 
Tel: (+56) 2 – 8973760/ 61/ 62  

Web: www.senderosnativos.com –  Email: info@senderosnativos.com 

Sideral et Altaïr. Nous continuons jusqu’au vignoble Casa Silva, une des 
caves des plus anciennes du Chili. Installation à l’hôtel boutique du 
vignoble et visite de la cave, salle des fûts avec dégustation de 3 vins 
Réserve. Dîner et nuit dans l’hôtel du vignoble selon disponibilité.  
Repas inclus : Déjeuner / Dîner 
 

2ème JOUR :  VALLEE DE CACHAPOA – VALLEE DE COLCHAGUA 
Transfert jusqu’à San Fernando où nous pénétrons dans la vallée de 
Colchagua, connue pour sa production de vins Syrah et Carménère. Les 
vins de cette vallée ont obtenu les meilleures classifications des plus 
importantes revues spécialisées. Notre visite commence par le vignoble 
Viu Manent, fondé en 1935, considéré comme vignoble d’excellence 
présent dans plus de 30 pays dans le monde de part sa production de 
vins raffinés en utilisant son propre raisin. Nous visitons la casona (maison 
familiale) et des vignobles en carrosses anciens afin de découvrir la 
plantation de cépage Malbec. Nous finissons la visite avec une 
dégustation de 3 vins Réserve. Après le déjeuner dans le restaurant de la 
vigne, nous continuons vers le vignoble Casa Lapostolle / Clos Apalta. La 
cave Clos Apalta se trouve au cœur de la vallée Apalta et se dédie 
exclusivement à la production de son vin Clos Apalta, mondialement 
connu et distribué dans 40 pays du monde entier. La visite comprend la 
dégustation de 3 vins de Casa Lapostelle, un de chaque ligne (Classic, 
Cuvée Alexandre et Clos Apalta). Nous terminons notre journée à l’hôtel 
Terra Viña situé proche du vignoble Laura Hartwig. Nuit dans l’hôtel du 
vignoble selon disponibilité.  
Repas inclus : Petit-déjeuner / Déjeuner / Dîner 

 
3ème JOUR :  VALLEE DE COLCHAGUA – VALLEE DE CASABLANCA 

Dans la matinée nous visitons le vignoble Mont Gras pour faire une 
dégustation « à l’aveugle » de ses vins rouges. Ce vignoble a commencé 
à avoir ses premières plantations en 1993 dont l’objectif était d’être le 
premier vignoble à produire le meilleur vin Premium du Chili, en 
l’exportant dans plus de 33 pays. Nous quittons la vallée de Colchagua 
et empruntons une route côtière jusqu’à la vallée de Casablanca. En 
route nous passerons entre autres par la station balnéaire de Santo 
Domingo et par le port de San Antonio, nous pourrons déguster poissons 
et fruits de mer. Dans l’après-midi, nous rejoignons le vignoble  Matetic. 
Créé en 1999, ce vignoble a une superficie de 9000 hectares, dont 90 
hectares sont occupés par plantations basées sur des principes 
organiques de production pour obtenir un raisin 100% naturel. Nous 
visitons la cave et nous dégustons 2 vins Nuit et dîner à la MAISON 
D’HÔTES MATETIC (chambre standard) selon disponibilité. 
Repas inclus : Petit-déjeuner / Déjeuner / Dîner 
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4ème JOUR :  VALLEE DE CASABLANCA – SANTIAGO  
Nous débutons notre journée par la visite du vignoble William Cole, 
entreprise familiale dont l’objectif est de produire des vins uniques dans 
la vallée de Casablanca. Elle a 130 hectares de plantation, avec en 
majorité le Chardonnay, suivi du Carménère et du Sauvignon Blanc. 
Nous dégustons 3 vins Reserva durant la visite. Nous visitons ensuite le 
vignoble Casas del Bosque, considéré comme vignoble « boutique » 
familiale qui se dédie exclusivement à la production de vins de qualité. 
Visite de la cave et dégustation de 2 vins de la ligne Reserva Especial, 
Déjeuner dans le restaurant du vignoble et transfert retour à Santiago. 
FIN DE NOS SERVICES. 
Repas compris : Petit-déjeuner / Déjeuner  
 
 

 
Note:  L’ordre et la sélection des vignobles peuvent être modifiés selon les 

horaires et jours de visites disponibles. 
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TARIFS  
 
02 PERSONNES:    US$ 2050/personne 
03 PERSONNES:    US$ 1770/personne 
04 PERSONNES:   US$ 1690/personne 
05 PERSONNES:   US$ 1620/personne 
06 PERSONNES:   US$ 1560/personne 
07 PERSONNES:   US$ 1500/personne 
08 PERSONNES:   US$ 1470/personne 
09 PERSONNES:   US$ 1450/personne 
10 PERSONNES:   US$ 1420/personne 
 
 
Supplément chambre individuelle : US$  340  
 
 
Les tarifs comprennent: 
 

- Hébergement en chambres d’hôtes et hôtels comme mentionné dans le 
programme ou de catégorie similaire selon disponibilité (base chambre 
DOUBLE). Standard local. 

- Repas mentionnés dans le programme 
- Transport en véhicule(s) privé(s) durant tout le programme 
- Guide(s) bilingue(s) francophone(s) 
- Visites dans les vignobles mentionnées dans le programme ou similaires selon 

disponibilité avec dégustation  
 
 
Les tarifs NE comprennent PAS: 
 

- Vols + taxes 
- Supplément chambre individuelle  
- Hébergement à Santiago 
- Equipement personnel  
- Assurance personnelle de voyage 
- Pourboires 
- Services NON mentionnés dans le programme  
 

 
Les tarifs sont valables du el 01/01/2011 au 31/12/2011  sauf si le cours du USD au 
Chili baisse à moins de 450 Pesos Chiliens. Merci de consulter nos conditions 
générales de ventes. 
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